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B u r k h e i m e r  S c h l o s s g a r t e n  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

GENUSS  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

CHARDONNAY 
……………………………………………………………………………………………………………….  

Spätlese trocken 
………………………………………………………………………………………………………………. 
 

 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Burkheimer Winzer am Kaiserstuhl eG  
  

REBSORTEN Chardonnay 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,5 % Vol. | RZ: 0,6 g/l | S: 5,5 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 

Dieser Wein hat ein zartes Bukett an Melone, 
Birne und Aprikose. Saftig und  mit viel 
Substanz, aber auch feiner Würze zeigt er 
sich am Gaumen. Ein vielschichtiger 
Burgundertyp mit Statur und gutem Extrakt 
sowie einer feinen Mineralik. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Ein toller Begleiter zu Fisch, Geflügel, Kalb 
und (gratiniertem) Gemüse  

  

BESONDERHEIT 
 
 
 

Traubengut aus selektionierten Rebanlagen 
die mind. 25 Jahre alt sind. 
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