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B u r k h e i m e r  F e u e r b e r g  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

GENUSS  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

GRAUER BURGUNDER 
……………………………………………………………………………………………………………….  

Spätlese trocken 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Burkheimer Winzer am Kaiserstuhl eG  
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,5 % Vol. | RZ: 0,8 g/l | S: 6,1 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 

Sein Duft und sein Geschmack erinnern an 
Honig, Melonen, zartsüßliche Fruchtfülle. 
Hohe Reife bei anhaltend kräftiger Säure.  
 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 
 

Zu geräuchertem oder gebackenem Fisch, 
gegrilltem oder gebratenem Geflügel, zu 
Geschnetzeltem vom Rind und Kalb 

  

BESONDERHEIT 
 
 

Traubengut aus selektionierten Rebanlagen 
die mind. 25 Jahre alt sind. 
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