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HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Jechtinger Weinmanufaktur eG 
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE Alk.: 12,0 % Vol. | RZ: 5,2 g/l | S: 5,4 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 10 - 12 °C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 

Im Geruch zeigt er ein vielschichtiges Bukett 
nach Orangenschalen, Banane und Aprikose, 
die mit würzigen Aromen unterlegt sind. Im 
Geschmack sehr rund und harmonisch 
 
 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Harmoniert zu Meeresfrüchten, kräftigem 
Seefisch, Pasta, lamm und Jungwild sowie zu 
reifem Weichkäse. 
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