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O b e r r o t w e i l e r  W i n z e r v e r e i n  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

MÜLLER - THURGAU  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberrotweiler Winzerverein eG 
  

REBSORTEN Müller - Thurgau 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,25 Ltr. 
  
ANALYSE Alk: 11,5 % Vol. | RZ: 10,9 g/l | S: 5,2 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 
 

Im Glas ein helles Strohgelb. Duftet dezent 
nach Muskat- Aromen und hat einen Geruch 
nach reifem Apfel gepaart mit würzigen 
kräutrigen Tönen. 
Weich, fruchtiger Geschmack auf dem 
Gaumen und ist im Abgang gehaltvoll. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Begleitet unbeschwert eine Geselligkeit. Zum 
Essen sehr gut geeignet, besonders zu hellem 
Fleisch und leichter Kost wie Vesper mit Käse. 
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