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O b e r r o t w e i l e r  W i n z e r v e r e i n  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

RIVANER  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

FRÜHLING- & SOMMERWEIN  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein trocken  

……………………………………………………………………………………………………………………………… 
 

 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzerverein Oberrotweil eG 
  

REBSORTEN Rivaner 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 6,1 g/l | S: 6,1 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 10 °C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 

Im Glas ein helles grün-gelb. Der Wein hat 
eine Duftmischung aus zarten Fruchtaromen 
wie Zitrus, Grapefruit aber auch heimischen 
Früchten wie Birne und Pfirsich. Am Gaumen 
zeigt er sich gehaltvoll, jugendlich, spritzig, 
frisch mit einer angenehmen Fruchtsäure. Ein 
harmonisches Zusammenspiel mit herb – 
fruchtigem Abgang. 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 

Diesen Wein empfehlen wir zu leichten 
Vorspeisen, zu Spargel und hellem Fleisch.  
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