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O b e r r o t w e i l e r  K ä s l e b e r g  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

WEISSER BURGUNDER  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Beerenauslese  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberrotweiler Winzerverein eG  
  

REBSORTEN Weisser Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,375 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 9,5 % Vol. | RZ: 149,0 g/l | S:8,5 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 - 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 

Im Glas zeigt sich dieser Wein in einem hellen 
Bernstein. In der Nase ein intensives 
Aromenspiel mit dem Duft von überreifen 
gelbfleischigen Früchten wie Aprikosen, 
Johannisbeeren und Stachelbeeren. Füllig 
und kräftig mit zarter Fruchtsäure zeigt er 
sich am Gaumen. Vielschichtig im Abgang. 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 
 

Zum Aperitif oder Dessert.  
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