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O b e r r o t w e i l e r  W i n z e r v e r e i n  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

WEISSER BURGUNDER  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein feinherb  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberrotweiler Winzerverein eG  
  

REBSORTEN Weisser Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk. : 12,0 % Vol. | RZ:12,5 g/l | S:6,5 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 - 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

In der Farbe ein helles Gelb mit grünen 
Reflexen im Glas. Der Geruch erinnert an 
reife, gelbe Äpfel mit nussigen Anklängen. Im 
Gaumen ist dieser Wein feinfruchtig mit 
frischen Zitrusnoten, begleitet von einer 
eleganten Säurestruktur. 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 

Passt gut zu leichten Speisen, Salat, hellem 
Fleisch. Auch in der Spargelzeit ein 
gerngesehener Essensbegleiter. 

  

 
 

  

ARTIKEL - NUMMER 4050500  
  

FLASCHEN-EAN-NUMMER 

 
 

  

KARTON-EAN-NUMMER   4  002140 420225  
  

   


