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O b e r r o t w e i l e r  W i n z e r v e r e i n  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

WEISSER BURGUNDER  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein trocken  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberrotweiler Winzerverein eG 
  

REBSORTEN Weißer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 5,9 g/l | S: 5,3 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 
 

Im Glas ein dezentes Gelb mit leichtem 
Grünanteil. Im Duft finden sich feine, herbe 
und süßliche Aromen, die an Äpfel und 
Grapefruit erinnern, begleitet von einer 
Duftvielfalt von Kräutern und Honigaromen. 
Im Geschmack frisch, lebendig, dicht, elegant 
mit einem interessanten Zusammenspiel von 
reifem Körper und betonter Fruchtsäure. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 

Ideal zu Spargel, zu Vorspeisen,  
Fisch, Krustentieren und Geflügel.  

  

  
 

  

ARTIKEL - NUMMER  4051500 
  

FLASCHEN-EAN-NUMMER 

 
  

KARTON-EAN-NUMMER   4 002140 425220 
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