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O b e r r o t w e i l e r  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

CHARDONNAY  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein trocken  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberrotweiler Winzerverein eG 
  

REBSORTEN Chardonnay 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 5,1 g/l | S: 6,4 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 bis 8°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

Im Glas präsentiert sich ein helles Gelb. In der 
Nase süße, reife Fruchtaromen nach Apfel, 
Birne und Pfirsich. Eleganter Körper mit 
rassiger Säure.  
 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 
 

Passt ideal zu Geflügel, Pasta und asiatischen 
Gerichten. 
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