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O b e r r o t w e i l e r   
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

CHARDONNAY  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Sekt brut  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberrotweiler Winzerverein eG  
  

REBSORTEN Chardonnay 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 5,5 g/l | S: 6,6 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 bis 8°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 

Im Glas zeigt er sich mit einem hellen 
Grüngelb. Im Geruch zarte, exotische 
Fruchtaromen sowie champagnertypische 
Brot- & Sauerteignote. 
Am Gaumen eine herbe Struktur mit 
eleganter Säure, ausgewogen cremig und 
elegant im Charakter. 
 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Besonders zu empfehlen zu allen festlichen 
Anlässen und zum Aperitif. 

  

BESONDERHEIT Flaschengärung 

  
ARTIKEL - NUMMER 4055510  
  

FLASCHEN-EAN-NUMMER 

 
 

  

KARTON-EAN-NUMMER    4 002140 001752  
  

   


