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Oberrotweiler Winzerverein
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Baden, Kaiserstuhl
Oberrotweiler Winzerverein eG
Rulander (Grauer Burgunder)

1,0 Ltr.

Alk: 11,5 % Vol. | RZ: 23,9 g/l | S: 5,8 g/I
enthalt Sulfite (kennzeichnungspflichtig)
6 bis 8°C

Im Glas zeigt er sich mit einem dezenten
Strohgelb mit silbrigen Reflexen. Frische
Fruchtnuancen von Birne, Quitte und
schwarze Johannisbeere gepaart mit Minze
und Haselnuss in der Nase. Am Gaumen
vollmundig, cremig mit viel Frucht, saftiger,
dezenter StRe und einem langanhaltenden,
herb fruchtigen Abgang.

Besonders zu empfehlen zu kraftigem Fleisch
wie Braten und Steaks.
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