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Oberrotweiler
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Baden, Kaiserstuhl

Oberrotweiler Winzerverein eG
Grauer Burgunder

0,75 Ltr.

Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 6,3 g/l | S: 6,4 g/|
enthalt Sulfite (kennzeichnungspflichtig)

8 bis 10°C

Im Glas ein helles Gelb. Im Duft finden sich
reife zartfrische Burgunderaromen wie
Banane und Mango sowie Aromen von Minze
und Flieder. Im Geschmack gehaltvoll und
fruchtig. Eine rassige StiRe und feine, reife
Noten im Abgang. Ein kraftiger und dennoch
eleganter Kérper mit schonem Nachhall.

Ideal zu Wildgerichten und Braten.

4073504

ruascreneancnovvier 1IN

0021407946329
4 002140 000038

=

(5 WEINLAND BADEN

WEINLAND BADEN GMBH
VERTRIEB BADISCHER WEINE

MITSCHERLICHSTRASSE 8 | 79108 FREIBURG

TEL: 0761 51 50 00
INFO@WEINLAND-BADEN.COM
WWW . WEINLAND-BADEN.COM



