WEINEXPERTISE

Oberrotweiler

GRAUER BURGUNDER

Spatlese trocken

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl

ERZEUGERABFULLUNG Winzerverein Oberrotweil eG

REBSORTEN Grauer Burgunder

FLASCHENGROSSE 0,75 Ltr.

ANALYSE Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 2,6 g/l | S: 6,6 g/I
ALLERGENE enthalt Sulfite (kennzeichnungspflichtig)
TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C

CHARAKTERISIERUNG Im Glas gelbgriin. Im Duft ein reifes, wirziges

Aromenspiel von mango, Honigmelone und
Ananas, dazu begleitend Grapefruitaromen
die Frische signalisieren. Sehr elegant im
Geschmack aber trotzdem ein gehaltvoller
Wein mit einem feinfruchtigen, wirzigen
Abgang. Angenehm und ausgewogen.

i | EMPFEHLUNG Ideal zu Fisch, Meeresfriichten, Gefligel und
wezr Braten
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