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O b e r r o t w e i l  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

VULKANGEWÄCHS KAISERSTUHL  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 
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……………………………………………………………………………………………………………… .  

Qualitätswein trocken 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberrotweiler Winzerverein eG 
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 5,8 g/l | S: 5,7 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR Gut gekühlt bei 8 °C trinken 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 

Im Glas zeigt sich dieser Wein mit einem 
zarten Gelb mit grünen Reflexen. 
Zarte Fruchtaromen nach Pfirsich, Apfel und 
Zitrusfrüchten, kräftiger Körper mit einer 
angenehmen Säure. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 
 

Ideal zu Geflügel, Pasta und Tapas. 
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