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F R E I B U R G E R  S T E I N L E R  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

WEISSER BURGUNDER  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Quali tätswein trocken  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzergenossenschaft Wolfenweiler eG 
  

REBSORTEN Weißer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE – (Richtwert) Alk: 12,0 % Vol. | RZ: 3,1 g/l | S: 4,9 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 

Ein vitaler Wein mit erfrischender Apfelnote, 
gut ausbalanciert. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Passt zu Fischgerichten mit fruchtigen 
Saucen, Spargel, Salat und hellem Fleisch. 

  

BESONDERHEIT  
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